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經歷 

● 2022~開南大學觀光與餐飲旅館學系講師 

● 2020/08-2022/07 新北市能仁家商餐飲科教師  

● 2017/08-2019/07 高雄市中山工商餐飲科教師  

● 2016/07-2017/07 新北市能仁家商餐飲科教師  

● 2019/09-2020/08 晶英國際行館餐飲部廚師  

● 2015/05-2015/08 加拿大多倫多 One Restaurant 餐飲部廚師  

 

獎項 

● 2019 HOFEX 香港國際廚藝挑戰賽 個人冷展示開胃小點 金牌 

● 2016 FHA 新加坡國際廚藝挑戰賽 專業組現場海鮮烹飪 銀牌 

● 2016 FHA 新加坡國際廚藝挑戰賽 個人冷展示開胃小點 銅牌 

● 2015 藍帶獎學金大賽 Le Cordon Bleu 第一名 

● 2015 FHM 馬來西亞國際廚藝挑戰賽 the tiger cup 團體比賽決賽 銀牌 

● 2015 FHM 馬來西亞國際廚藝挑戰賽 the tiger cup 團體比賽初賽 銀牌 

● 2015 加拿大多倫多 The Toronto Culinary Salon 廚藝比賽 個人冷

展示開胃小點 銀牌 

● 2014 FHA 新加坡國際廚藝挑戰賽個人冷展示開胃小點 銅牌 

● 2013 第七屆遠東餐廚達人賽 銀牌 

● 2013 HOFEX 香港國際廚藝挑戰賽 專業組現場比目魚烹飪 銀牌 

● 2012 台塑醬料達人全國廚藝競賽 金牌 

● 2012 FHA 新加坡國際廚藝挑戰賽 專業組現場肉類烹飪 銅牌 

● 2010 第 41 屆全國技能競賽決賽 西餐烹飪職種 第三名 

● 2010 第 41 屆全國技能競賽南區分區賽 西餐烹飪職種 第四名 

● 2010 美國稻米創意料理菁英賽 金牌 

● 2010 第二屆馬偕盃全國創意有機輕食大賽靜態創意菜餚競賽 金獎 

● 2010 第 40 屆全國技能競賽暨第 41 屆國際技能競賽 國手選拔賽西餐烹飪

職種 第五名 

● 2010 第 40 屆全國技能競賽南區分區技能競賽西餐烹飪職種 第四名 

 

  證照 

● 中式麵食乙級檢定 

● 中餐烹調丙級檢定 

● 飲料調製丙級檢定 

● 西餐烹調丙級檢定 



● 烘焙麵包丙級檢定 

 
 

    指導學生獲獎 

● 2018 第 48屆全國技能競賽決賽 西餐烹飪職種 第五名—許國富 

● 2018 第 48屆全國技能競賽南區分賽 西餐烹飪職種 第四名—孫嘉良 

● 2018 第 48屆全國技能競賽南區分賽 西餐烹飪職種 第五名—許國富 

● 2017 第一屆全國文創美學創意競賽 精緻開胃菜組 季軍—王祈堯 

● 2017 第一屆全國文創美學創意競賽 精緻開胃菜組 季軍—廖威豪 

● 2017 第一屆全國文創美學創意競賽 精緻開胃菜組 季軍—胡承鈞 

● 2017 第一屆全國文創美學創意競賽 精緻開胃菜組 季軍—毛衍凱 

● 2017 第一屆全國文創美學創意競賽 精緻甜點組 季軍 

● 2016 TOP CHEF全國高中職極限廚師挑戰賽 西餐組  

銀牌—王祈堯、廖威豪、李志陽 

 

    學術論文 

● 全國技能競賽選手培訓課程設計之研究-以西餐烹飪職種為例 


